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NEWSLETTER



	 Iscriviti e ricevi in anteprima tutte le novità di KamadoPro.
	




	
	

	
	



Accetto le condizioni sul trattamento dei dati personali mostrate nella pagina Privacy Policy










	
			
		













		

				
	






	
		
				
                            

            			
								
					
																	
								
									
										


			Dal kamado alle griglie sali e scendi. Siamo specializzati nella fornitura di sistemi di cottura professionali con la brace per la ristorazione. Griglie kamado, griglie konro, griglie sali e scendi, forni a legna e cucine professionali a legna e forniture continuative di carbone.

	
			
		





		
									

								

								
									
											

			
		




Contatti Kamado Pro
			

Via Palladio, 14

42013 Casalgrande (Re)






+39 376 13 28 517






info@kamadopro.it
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